Osteria dell’Arte
Das Italo-Disneyland

VON DOMINIK WOCHNER

Zur BegriiBung Bruschetta, zur
i einen Gra

und dazwischen ische
Kostlichkeiten vom Feinsten -
so stelle ich mir einen Abend
beim Italiener vor.

Wenn die fire dann
noch ein bisschen das Gefiihl
von Sonne und Udaub vermit-

telt, nennt man das wohl au-
thentisch®. Mit netien kleinen Ti-

Fufi-

Auch das Essenlgﬁ einen iriu-
men: Mein in 8 gewickeltes
Rinderfilet ist mit Gorgonzola
tiberbacken (15,50 Euro) und ge-
nauso lecker, wie es sich anhir

Auf den Punkt gebraten und in
leckerer, reduzierter Rotwein-
sauce ist s schlicht, aber eben
auch sehr gut.

Doch wie so oft, kommit das
Beste zum Schluss: Dias riesige
Tiramisu (3,60 Euro) ist cre-
mig und nicht fibermfig mit
Espresso und Amaretio ge-
trinkt - ehen 1 mﬁﬁn
letzten ltalienuraub.

17-24 Uhe, 2 39 74 98 63

—ddie Bediner Zunge




